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аттестационное дело №________________ 

решение диссертационного совета от 28.12.2018 г., протокол №  
 

О присуждении Тихоновой Яне Владимировне, гражданину 
Российской Федерации ученой степени кандидата технических наук. 

Диссертация «Медьсодержащие биологически активные соединения: 
получение органической формы, свойства и перспективы применения в 
технологии пищевых продуктов» по специальности: 05.18.07 – 
«Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных веществ» 
принята к защите 26 октября 2018 г., протокол № 214, диссертационным 
советом Д 212.035.04, созданном на базе федерального государственного 
бюджетного образовательного учреждения высшего образования 
«Воронежский государственный университет инженерных технологий» 
Министерства образования и науки Российской Федерации, 394036, г. 
Воронеж, проспект Революции, д. 19, приказ № 1777-485 от 02.07.2010 г. 

Соискатель Тихонова Яна Владимировна, 1985 года рождения, в 2007 г. 
окончила ГОУ ВПО «Курский государственный медицинский университет». 

В 2012 году освоила программу подготовки научно-педагогических 
кадров ГОУ ВПО «Курский государственный медицинский университет» как 
соискатель, работает инженером технологом производственного отдела ООО 
«ГазЭнергоСервис» г. Москва. 

Диссертация выполнена в условиях научно-исследовательских 
лабораторий кафедр биологической и химической технологии; 
микробиологии, вирусологии, иммунологии; фармацевтической и 
токсилогической химии и межкафедральной лаборатории практических 
навыков физико-химических методов анализа ФГБОУ ВО «Курский 
государственный медицинский университет» МЗ РФ, в научно-
исследовательских лабораториях НИИ Экологической медицины г. Курска, 
кафедры и наноцентра при ФГБОУ ВО «Курский государственный 
университет». 

Научный руководитель – гражданин Российской Федерации, доктор 
биологических наук, Лазурина Людмила Петровна, «Курский 
государственный медицинский университет» Министерства здравоохранения 
РФ, кафедра биологической и химической технологии, профессор кафедры. 



 
 
Официальные оппоненты:  
Кузнецова Елена Анатольевна – гражданин Российской Федерации, 

доктор технических наук, доцент ФГБОУ ВО «Орловский государственный 
университет имени И. С. Тургенева», кафедра промышленной химии и 
биотехнологии, заведующий кафедрой;  

Попов Евгений Сергеевич – гражданин Российской Федерации, 
доктор технических наук, доцент ФГБОУ ВО «Воронежский 
государственный университет инженерных технологий», Научно-учебно-
производственный центр технологий индустрии гостеприимства, научный 
сотрудник 
дали положительные отзывы на диссертацию. 

Ведущая организация - ВНИИ пищевой биотехнологии-филиала 
ФГБУН Федерального исследовательского центра питания, биотехнологии и 
безопасности пищи г. Москва, в своем положительном отзыве, подписанном 
Сербе Еленой Михайловной, профессором РАН, заместителем директора по 
научной работе, указала, что работа является законченной и выполнена 
автором самостоятельно на достаточном научном уровне, написана 
литературным языком, грамотно, стиль изложения доказательный, содержит 
достаточное количество исходных данных, имеет пояснения, рисунки, 
графики, примеры, подробные расчёты. По каждой главе и работе в целом 
имеются выводы. Выполненные автором разработки имеют существенное 
значение для кондитерской отрасли народного хозяйства для расширения 
ассортимента кондитерских изделий функционального назначения. 

Соискатель имеет 22 опубликованных работ, в том числе по теме 
диссертации 4 работы, опубликованные в рецензируемых научных изданиях. 
Получено 2 патента на изобретения «Устройство для интенсификации 
реакционных и массообменных процессов» (патент РФ № 154888, 2015 г.) и 
«Ранозаживляющее средство для местного применения» (патент РФ № 
2481835, 2013 г.), 3 работы опубликовано в научных периодических 
изданиях, 13 - в сборниках трудов и материалах Всероссийских 
конференций. 

Общий объем опубликованного материала составляет 4,2 п. л., 
авторский вклад – 2,47 п. л. 

Недостоверные сведения об опубликованных соискателем работах в 
диссертации отсутствуют. 

Наиболее значимые работы по теме диссертации: 
1. Тихонова, Я.В.  Цианобактерия Spirulinantensns-перспективный объект 
биотехнологии / Я.В. Тихонова, Д.А. Алиева, К.В. Завидовская, Л.П. 
Лазурина, Е.Б.Артюшкова // Актуальная биотехнология. - 2014. - № 3(10). - 
С. 32. (0,06 п. л.; из них лично соискателем 0,03 п. л.) 



2. Тихонова, Я.В. К вопросу получения наноструктур/ Я.В. Тихонова, 
Д.А. Алиева, К.В. Завидовская, Л.П. Лазурина, Е.Б.Артюшкова // Актуальная 
биотехнология. - 2014. - №3(10). - С.45. (0,06 п. л.; из них лично соискателем 
0,03 п. л.) 
3. Тихонова, Я. В. Технология получения быстрорастворимых гранул с 
витаминами //  Сборник трудов VIII Всероссийской научнопрактической кон-
ференции «Биомедицинская инженерия и биотехнология», 2015. – С. 109 
(0,06 п. л.; из них лично соискателем 0,06 п. л.) 
4.    Тихонова,  Я.В. Изучение возможности получения биологически 
активных наноструктур // Сборник «Медико-экологические информационные 
технологии. - 2015. - С. 39-41; (0,19 п. л.; из них лично соискателем 0,19 п. л.) 
5.  Тихонова, Я. В. Влияние новых комплексных соединений железа в 
составе полимерных форм на моделированное воспаление / Я.В. Тихонова, 
А.С. Самофалов, Е.Б. Артюшкова, П.В. Калуцкий, Л.П. Лазурина // 
Современные проблемы науки и образования, 2012, № 6 – С. 550 (0,5 п. л.; из 
них лично соискателем 0,25 п. л.) 

На диссертацию и автореферат поступило 8 отзывов. Все отзывы 
положительные: 2 – без замечаний, в 6 отзывах содержатся замечания. 

Отзывы без замечаний прислали: заведующий кафедрой «Экология» 
ФГБОУ ВО «Саратовский государственный технический университет имени 
Гагарина Ю. А.», доктор биологических наук, профессор Е. И. Тихомирова; 
заведующий кафедрой технологии производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции ФГБОУ ВО «Ставропольский 
государственный аграрный университет», доктор сельскохозяйственных 
наук, профессор О. В. Сычева. 

В отзыве заведующего лабораторией протективных антигенов, 
главного научного сотрудника ФГБНУ НИИВС им. И. И. Мечникова, 
доктора медицинских наук, профессора Н. А. Михайловой имеется 
замечание: При общей положительной оценке представленного исследования 
необходимо было бы в автореферате привести рецептурно-композиционные 
составы и технологические схемы, разработанные для мясных 
полуфабрикатов и субпродуктов. 

 В отзыве доцента кафедры промышленной химии и биотехнологии 
ФГБОУ ВО «Орловский государственный университет имени И. С. 
Тургенева», кандидата технических наук Е. В. Климовой имеется вопрос: В 
качестве вопроса хотелось бы уточнить, не оказывает ли влияния на окраску 
пленок введение медьсодержащих комплексов? 

В отзыве заведующего кафедрой технологии пищевых продуктов и 
организации питания ФГБОУ ВО «Майкопский государственный 
технологический университет, доктора технических наук, доцента З. Н. 
Хатко имеются замечания: 1. Рисунки 1, 2 затруднительны для чтения, 
следовательно, и для понимания; 2. Пятый вывод требует редакции в части 
«…оздоровительной направленности» и «…волнующей весь 
цивилизованный мир». 



В отзыве профессора кафедры микробиологии, биотехнологии и химии 
ФГБОУ ВО « Саратовский государственный аграрный университет имени Н. 
И. Вавилова» доктора биологических наук Л. В. Карпуниной имеется 
замечание: Принципиальных замечаний по работе не имеется, но следует 
отметить неточности в схеме проведения исследований (стр.7 автореферата) 
и необходимости приведения более четко сформулированных рекомендаций 
о возможности применения разработанных пищевых композиций, 
содержащих новые биологически активные соединения меди (II). 

В отзыве профессора кафедры «Технолгии пищевых производств», 
доктора технических наук, доцента ФГБОУ ВО «Казанский национальный 
исследовательский технологический университет»  З. Ш. Мингалеевой 
имеется следующее замечание, которое не носит принципиального 
характера: целесообразно было бы более четко указать о базах апробации 
разработанных пищевых композиций и привести рекомендации о 
возможности их применения с профилактической целью. 

В отзыве доцента кафедры химии ФГБОУ ВО «Курский 
государственный университет» Л. В. Атрепьевой имеются следующие 
замечания: 1. В автореферате не приведены конкретные значения 
технологических параметров оптимальной технологии получения 
медьсодержащих соединений с наилучшими показателями технологической 
эффективности процесса; 2. Отсутствуют сведения о растворимости, 
термоустойчивости новых синтезированных соединений, которые влияют на 
особенности их использования в технологии пищевых продуктов. 

Выбор официальных оппонентов и ведущей организации 
обосновывается их высокой научной компетенцией, достижениями и 
наличием публикаций в соответствующей отрасли науки. 

Диссертационный совет отмечает, что на основании выполненных 
соискателем исследований: 

разработана технология получения биодеградируемых полимерных 
пищевых покрытий, иммобилизированных медьсодержащими биологически 
активными соединениями; 

предложены новые современные подходы к улучшению 
потребительского качества, увеличения выхода и сроков хранения пищевых 
мясных полуфабрикатов; 

доказана целесообразность и перспективность применения 
коллагеновых дисперсий в технологии получения сухого корма из свиных 
ушей; 

введены модифицированные рецептуры пищевых коллагеновых 
дисперсий, содержащих биологически активные вещества (БАВ), для мясных 
полуфабрикатов, кормов, а также карамели лечебно-профилактического 
назначения, содержащих производные меди (II), с целью повышения 
биологической ценности, пролонгирования сроков хранения, расширения 
ассортимента и нетрадиционного решения проблемы сокращения количества 
бытовых отходов. 

Теоретическая значимость исследования обоснована тем, что:  



доказано отсутствие общетоксического действия медьсодержащих 
соединений в дозах 50 мг/кг–100 мг/кг с диаминопиримидином и 125 мг/кг–
250 мг/кг с 6-пенициллановой кислотой на экспериментальных животных. 

применительно к проблематике диссертации результативно 
использован комплекс существующих базовых органолептических, физико-
химических, биохимических, микробиологических методов исследования 
свойств медьсодержащих биологических активных соединений. 

изложены результаты определения условий и факторов, позволяющих 
обосновать технологию получения медьсодержащих биологических 
активных соединений. 

раскрыты закономерности влияния композиций глицерогелей, 
пищевых пленок, коллагеновых дисперсий на сроки хранения мясных 
полуфабрикатов; 
          изучено влияние композиций глицерогелей, пищевых пленок, 
коллагеновых дисперсий на органолептические, микробиологические 
показатели мясных полуфабрикатов, их пищевую и биологическую ценность; 
 проведена модернизация алгоритма технологического процесса 
производства мясных полуфабрикатов с использованием композиций 
глицерогелей, пищевых пленок, коллагеновых дисперсий. 

Значение полученных соискателем результатов исследования для 
практики подтверждается тем, что: 

разработаны и внедрены профессиональные образовательные 
программы при чтении лекций и проведении лабораторных работ при 
подготовке бакалавров направлений 19.06.01 «Промышленная экология и 
биотехнология» и 18.03.01 «Химическая технология»; апробированы в 
опытных условиях технологии получения глицерогелей, пищевых пленок, 
коллагеновых дисперсий в мясных полуфабрикатах и лечебно-
профилактических форм препаратов. 

определены условия, параметры и режимы технологических процессов 
при использовании композиций глицерогелей, пищевых пленок, 
коллагеновых дисперсий; 

создана система практических рекомендаций по совершенствованию 
технологии и расширению ассортимента пищевых мясных полуфабрикатов с 
использованием композиций глицерогелей, пищевых пленок, коллагеновых 
дисперсий; 

представлены методические рекомендации по производству 
медьсодержащих биологически активных соединений и технологии их 
применения при изготовлении глицерогелей, пищевых мясных 
полуфабрикатов, пленок, пищевых коллагеновых дисперсий в мясных 
полуфабрикатах, лечебно-профилактических форм препаратов  на их основе. 

Оценка достоверности результатов исследования выявила:  
для экспериментальных работ: результаты получены на 

сертифицированном оборудовании в условиях научно-исследовательских 
лабораторий кафедр биологическая и химическая технологии; 
микробиология, вирусология, иммунология; фармацевтическая и 



токсикологическая химия и межкафедральной лаборатории практических 
навыков физико-химических методов анализа ФГБОУ ВО «Курский 
государственный медицинский университет» МЗ РФ, в научно-
исследовательских лабораториях НИИ Экологической медицины г. Курска, 
кафедры и наноцентра при ФГБОУ ВО «Курский государственный 
университет». 

теория построена на известных, проверяемых данных и согласуется с 
опубликованными экспериментальными материалами в аспекте научного 
направления диссертации; 

идея базируется на анализе результатов теоретических и практических 
исследований отечественных и зарубежных ученых в области 
диссертационного исследования; 

использованы сравнения авторских данных и данных, полученных 
ранее по рассматриваемой тематике; 

установлено качественное совпадение результатов, полученных 
автором, с результатами аналогичных исследований, ранее опубликованными 
в научно-технической литературе; 

использованы современные методики сбора и обработки 
экспериментальных данных, обеспечивающие воспроизводимость и 
сходимость результатов исследований. 

Личный вклад соискателя состоит в его непосредственном участии 
на всех этапах выполнения научно-исследовательской работы: анализе 
информационных источников по теме диссертации; планировании 
экспериментов; непосредственной постановке и проведении основного 
объема экспериментальных исследований для получения опытных данных, 
их анализе и статистической обработке; формулировке выводов; подготовке 
к патентованию изобретений и к опубликованию результатов исследований; 
апробации разработанных технологий. 

На заседании 28 декабря 2018 г. диссертационный совет принял 
решение присудить Тихоновой Я. В. ученую степень кандидата технических 
наук. 

При проведении тайного голосования диссертационный совет в 
количестве  18  человек, из них  5   докторов наук по специальности 05.18.07 
– «Биотехнология пищевых продуктов и биологических активных веществ», 
участвовавших в заседании, из 26 человек, входящих в состав совета, 
дополнительно введены на разовую защиту - 0 человек, проголосовали: 18 , 
против -  0  , недействительных бюллетеней  0  . 

 
 

 

Председатель диссертационного совета                         Антипова Л.В. 

Секретарь диссертационного совета                               Белокурова Е.В. 

 


